	PROGRAMMA VISITE A PRODUTTORI 

GASBO Gruppo di Acquisto Solidale di Bologna

 Periodo aprile – ottobre 2011                                                                                                                                                                


	DATA
	ATTIVITA'
	Descrizione
	Iscrizione

	Sabato 30 aprile 2011

Dalle ore 18:00 in poi
	Visita al birrifico Vecchia Orsa di Crevalcore  (http://www.fattoriabilita.it/chisiamo.html)

e a seguire cena conviviale presso la vicina Osteria "La lanterna di Diogene".
	La prima tappa sarà il microbirrificio artigianale VECCHIA ORSA della Cooperativa Sociale Fattoriabilità di Crevalcore.

L'attività principale è proprio la produzione artigianale di birre, che potremo degustare durante la nostra visita, guidati dai birrai che ci illustreranno il loro progetto nel complesso.
Il programma prevede l'arrivo in birrificio e visita intorno alle 18:00 (ci organizzeremo collettivamente con le auto).

A seguire proponiamo, per chi volesse, una cena conviviale nel vicino ristorante della Cooperativa "LA LANTERNA DI DIOGENE" che gestisce piccoli allevamenti e coltivazione di orti biologici a cura di ragazzi con disabilità, da cui una piccola attività di ristorazione in campagna utilizzando per la maggior parte produzione propria.
Il succosissimo menù della serata prevede un* pasto completo a 30,00 € (la metà per i bambini) composto da 

buffet di antipasti (cereali, verdure);

primi (tortelloni con ricotta di capra e ortiche; pasta al ragù o verdure,

sformato di ricotta con aceto balsamico); 

secondo di carne a base di vacca bianca modenese, 

dolci, vino escluso. 

Ovviamente sarà possibile anche non prendere il menù completo e scegliere alla carta, o sceglierne uno vegetariano o per intolleranze (da segnalare in anticipo).
Visiteremo anche l'acetaia.
	Scrivere a: giovanni.notarangelo@gmail.com
Entro la sera di lunedì 25 Aprile 2010.

	Domenica 08 maggio 2011

Dalle ore 11:00
	Visita e pranzo presso l'azienda agricola biodinamica il Serraglio

(www.ilserraglio.com)
	Visiteremo l'azienda biodinamica e agrituristica IL SERRAGLIO che già fornisce al Gasbo farina, succhi di frutta e probabilmente in futuro anche la carne.

E' una azienda che opera a ciclo chiuso e da oltre 20 anni rispettando tecniche biologiche e biodinamiche certificate.

Producono e vendono frutta e verdura, prodotti trasformati e confezionati come farine, succhi di frutta, confetture e conserve.

l programma della giornata prevede la partenza collettiva per ottimizzare i mezzi di trasporto intorno alle 10 (seguiranno accordi) per arrivare intorno alle 11 e visitare l’azienda guidati da Marco e famiglia. 

Alle 13 un bel pranzo conviviale all’aperto – o all’interno con max 40 posti se brutto tempo ed in questo caso sarà possibile una maggiorazione di prezzo che vi comunicherò - con questi menù e prezzi: 

1)  - MENU’ 1 (Vegetariano): Antipasto con torta salata vegetariana, Primo (abbondante lasagna vegetariana o classica), Dolci della casa, Caffè, Acqua e Vino – 15,00 €; 

2)  - MENU’ 2 (Con carne): Come menù 1 con abbondante lasagna classica e Secondo di carne, Caffè, Acqua e Vino – 20,00 €; 

3)  - MENU’ 3: In caso di ogni intolleranza alimentare (celiachia o altro) o richieste particolari, comunicate con precisione le vostre esigenze e la cuoca le soddisferà! E’ anche possibile in questo caso portare cibo da casa da scaldare in cucina. 

I bambini pagano 10,00 € per qualsiasi menù, quelli molto piccoli non pagano. 
	Scrivere a: giovanni.notarangelo@gmail.com
Entro sabato 30 Aprile 2010 specificando se si desidera partecipare anche al pranzo e il tipo di menu scelto.

	Sabato 21 maggio 2011

Sera
	Cena a base dei prodotti del consorzio "Parco Produce" (www.parcoproduce.com)


	PARCO PRODUCE è un consorzio di sette aziende agricole site all'interno del Parco Nazionale della Majella e del Parco Nazionale d'Abruzzo.

Producono formaggi abruzzesi tipici e biologici.

Si vole organizzare una cena per finanziare il prossimo Convegno Nazionale dei Gas che si terrà il 24-25-26 giugno 2011 a L'Aquila.
	Referente: Luisa de Januariis.

Evento in corso di definizione.

	Domenica 29 maggio 2011

Convegno dalle ore 10:30.
	Una "giornata in cascina per i GAS" di presentazione e convivialità presso Coop. Agricola IRIS (www.irisbio.com) 


	La COOPERATIVA  AGRICOLA IRIS è l'azienda che fornisce regolarmente la pasta al GASBO. 

Come è d'uso da parte dei Gas di visitare i produttori, così alcuni di loro organizzano autonomamente visite nelle loro aziende.

Iris apre le porte della sua azienda iniziando con un convegno che avrà per tema “I progetti che funzionano dell'economia solidale”.
	Accesso diretto all'azienda a:

Cascina Corteregona 1, 26030 CALVATONE (CR)

	Domenica 05 giugno 2011

Dalle ore 15:00
	Visita azienda apicoltrice Bentivogli.
	Visiteremo l'azienda apicoltrice Bentivogli che produce miele biologico di vari tipi.

L'azienda è sita a Bagnarola di Budrio, ma nel corso del pomeriggio ci spiegherà dove sono site le arnie e sarà possibile visitare il laboratorio e vedere come si estrae il miele.

E' prevista una merenda a base di pane e miele.
	Referente: Marina Balboni.

Evento in corso di definizione.

	Domenica 9 ottobre 2011

Tutta la giornata
	Visita all'azienda biologica e biodinamica “il Folicello” (www.folicello.it)


	L'azienda biologica e biodinamica IL FOLICELLO è sita a Manzolino di Castelfranco Emilia e produce il Lambrusco tipico della zona (il loro viene prodotto senza solfiti), inoltre produce vini bianchi frizzanti, tutti a denominazione di origine controllata.

Per meglio accogliere visitatori e scuole, l'azienda ha creato un percorso didattico “dalla coltivazione della vite alla trasformazione del vino”; questo percorso didattico prevede anche la partecipazione alla vendemmia.

Per aproffittare di questa possibilità  è stata scelta una domenica di ottobre, periodo in cui l'uva sarà pronta per la vendemmia e per la pigiatura.

Potremmo quindi partecipare alla vendemmia, far pigiare l'uva ai bambini, osservare quella che già sta fermentando nei mosti.

La giornata prevederà pranzo al sacco e assaggi di vino.

Il Folicello è la stessa azienda che ospita l'azienda “I Gelsi e la Talpa”, cioè quella che ci fornisce di arance dalla sicilia.
	Referente: Marina Balboni.

Evento in corso di definizione.


